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Scholle: FAO27 | Zander: EU, FAO05 | Lachs: NOR | Dorade: GRC | Brät: CH | Lamm: CH | 
Bei Fragen betreffend Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfügung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 28
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 28
Lundi - 12.01.
Paupiette de filet de plie farcie aux épinards en feuilles, sauce au vin blanc, gnocchi
Schollenfilet-Röllchen gefüllt mit Blattspinat, Weisweinsauce, Gnocchi
Mardi - 13.01.
Filet de sandre enrobé aux pommes de terre, caponata
Zanderfilet im Kartoffelmantel, Caponata
Mercredi - 14.01.
Tranche de saumon, sauce de coco au citron vert, riz basmati, légumes du wok
Lachstranche, Kokos-Limettensauce, Basmatireis, Wokgemüse
Jeudi - 15.01.
Filet de dorade à la crème et au cerfeuil, purée de pommes de terre aux olives, 
chou-fleur rôti
Doradenfilet, Kerbelrahmsauce, Kartoffelstampf mit Oliven, gerösteter Blumenkohl
Vendredi - 16.01.
Filet d‘omble chevalier à la grenobloise, riz aux herbes, courge
Saiblingfilet nach Grenobler Art (mit Kapern und Zitronen), Kräuterreis, Kürbis

En plus cette semaine | Wochenmenüs

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 28
Vol-au-vent aux quenelles de veau à la crème aux champignons, petits pois et carottes
Pastetli mit Kalbsbrätchügeli und Champignons-Rahmsauce, Erbsen und Karotten
Menu pâtes | 27
Les pâtes du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta hergestellt in unserer hauseigenen Commercio Manifattura
Menu végétarien | 25
Risotto aux poires et aux poireaux, fromage de chèvre gratiné, noix
Lauch-Birnen-Risotto, gratinierter Ziegenkäse, Baumnüsse
Menu spécial | 32
Hachis Parmentier: Gratin de pommes de terre, hachée d‘agneau, aubergines
Hachis Parmentier: Kartoffelgratin mit gehacktem Lammfleisch und Auberginen

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team


