DEJEUNER
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LUNDI

21.11.
Menu 1
Soupe ou salade du jour
Filet de truite, risotto d‘orge

perlé aux graines de moutarde
et a I‘aneth, fenouil frit

Forellenfilet auf Rollgersten-
Risotto mit Senfkérner und
Dill, frittierter Fenchel

ou

Menu 2
Soupe ou salade du jour

Magret de canard au jus
de gingembre, gnocchi de
pommes de terre et chicorée a
I‘orange

Entenbrust an Ingwerjus,

Kartoffelgnocchi und Orangen-
Chicorée

CHF 26

MARDI

22.11.
Menu 1
Soupe ou salade du jour
Filet de colin pané, dip au

safran, pommes de terre
sautées, épinards en branches

Paniertes Seelachsfilet mit
Safran-Dip, Bratkartoffeln und
Blattspinat

ou

Menu 2
Soupe ou salade du jour

Escalope d‘agneau au jus
balsamique, couscous aux
tomates et raisins secs,
romanesco

Lammhuftschnitzel an
Balsamicojus, Tomaten-
Couscous mit Rosinen und
Romanesco

CHF 26

MERCREDI

23.11.
Menu 1
Soupe ou salade du jour
Filet d‘omble chevalier a la
creme de cerfeuil, gnoechi de
semoule, légumes aux carottes
et au céleri
Saiblingfilet an Kerbel-

Rahmsauce, Griess-Gnocchi
und Karotten-Sellerie-Gemiise

ou

Menu 2
Soupe ou salade du jour

Spareribs de pore,
moutarde de Dijon, pommes de
terre persillées et choucroute
a la créme

Spareribs vom Schwein mit

Djonsenf, Petersilienkartoffeln
und Rahm-Sauerkraut

CHF 26

Dessert du jour saisonal / saisonales Tagesdessert

CHF 7

\Resfaumn'l'
Mer(’ Cq'l'herine

Forelle: IT | Seelachs: NOA | Saibling: ISL | Ente: F | Lamm: NZL | Schwein: CH
Bei Fragen betreffend Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfugung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.
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JEUDI

24.11.
Menu 1

Soupe ou salade du jour
Filet de limande en croiite de
chanterelles, purée de pommes
de terre aux herbes, chou-rave

a la eréme
Schollenfilet an
Eierschwammli-Kruste,

Kriuter-Kartoffelstampf,
Rahm-Kohlrabi

ou

Menu 2
Soupe ou salade du jour
Joues de téte de beeuf braisées

au jus de cognac, spitzli et
chou frisé

Geschmorte Rindskopfbacken
an Cognacjus mit Spétzli und
Wirsing

CHF 26

VENDREDI

25.11.
Menu 1
Soupe ou salade du jour

Filet de bar au beurre
d‘olives et de tomates, riz et
aubergines roties

Wolfsbarschfilet mit Oliven-
Tomaten-Butter, Reis und
gebratenen Auberginen

ou

Menu 2
Soupe ou salade du jour

Cuisse de poulet gratinée au
Café de Paris, patate douce au
four et choux de Bruxelles

Pouletschenkelsteak
gratiniert mit Café de Paris,

Ofenstisskartoffel und
Rosenkohl

CHF 26

EN PLUS

Menu pates
Soupe ou salade du jour

Les péates du jour
fabriqué dans notre propre
Commercio Manifattura

Tagespasta hergestellt
in unserer hauseigenen
Commercio Manifattura

CHF 25

Menu végétarien
Soupe ou salade du jour

Crépes de pommes de terre,
ragott de champignons aux
herbes, ereme fraiche, 1égumes
aux pommes et aux poireaux

Kartoffelpfannkuchen,
Krauter-Champignon-Ragout
mit Creme fraiche, Apfel-
Lauch-Gemiise

CHF 23

Dessert du jour saisonal / saisonales Tagesdessert

CHF 7

\Resfaumni’
Mer(’ Cq'l'herine

Scholle: NOA | Wolfsbarsch: TUR | Rind und Poulet: CH

Bei Fragen betreffend Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfugung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.




