LES MOULES | MUSCHELN | MUSSELS

Principaux | Hauptspeisen | mains

Les moules mariniere et frites | 35

Miesmuscheln im Weissweinsud mit Knoblauch, Petersilie und Friihlingslauch,
dazu Pommes frites

Mussels in a white wine broth with garlic, parsley, and spring onions,
served with French fries

Variation du jour

Frage nach unserer Tagesvariation
Ask for our daily special

Vin blane | Weisswein | white wine

Le G de Chateau Guiraud
Bordeaux Blane Sec AOC (Bio)
Chateau Guiraud - 2022
Sauvignon Blane, Sémillon

G von Chateau Guiraud ist ein trockener Weisswein, der aus vollreif geernteten Trauben
hergestellt wird. Er reift fiir ca. neun Monate in den Eichenféissern, aus denen der Grand
Cru des Vorjahres stammt. Er zeigt Ausdrucksreichtum und eine durchsetzungsféihige
Personlichkeit. Die Mischung aus Sauvignon und Sémillon macht ihn zu einem
bemerkenswerten Wein, dessen Potenzial den Gaumen von Weinliebhabenden und
eingefleischten Weinkennenden gleichermassen herausfordern wird.

1dl ] 11.5
7.5d1| 76

Die Miesmuschel (NDL) wird im Gegensatz zur Auster vorzugsweise gekocht gegessen, aber auch gebacken, gratiniert
oder gebraten. | Alle Preise in CHF und inkl. MwSt. Gerne gibt unser Team Auskunft zu Allergenen und Intoleranzen.

Bitte wenden



