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DEJEUNER | MITTAGESSEN

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 28
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 28
Lundi - 09.03.

Filet de sébaste, sauce a I‘orange et au panais, pommes de terre au thym,
épinards en feuilles

Rotbarschfilet, Pastinaken-Orangensauce, Thymiankartoffeln, Blattspinat

Mardi - 10.03.
Filet de dorade, sauce aux tomates et olives, boulgour, courgettes

Doradenfilet, Tomaten-Olivensauce, Bulgur, Zucchetti

Mercredi - 11.03.

Filet de truite, créme au safran, riz pilaf aux herbes, céleri en branches

Forellenfilet, Safranrahmsauce, Kréuter-Pilaw-Reis, Stangensellerie

Jeudi - 12.03.

Filets de féra a la créme aux noilly prat, pommes de terre nature, purée de petits pois
Felchenfilets, Noilly-Prat-Rahmsauce, Salzkartoffeln, Erbsenpiiree

Vendredi - 13.03.

Filet de bar, risotto au citron et au basilie, fenouil

Wolfsharschfilet, Zitronen-Basilikum-Risotto, Fenchel

En plus cette semaine | Wochenmeniis

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 28

Blanec de poulet, croiite de jambon de Bayonne, jus au cassis, polenta, poireaux
Pouletbrust, Bayonne-Schinkenkruste, Cassis-Jus, Polenta, Lauch

Menu pates | 27

Les pates du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta hergestellt in unserer hauseigenen Commercio Manifattura

Menu végétarien | 25

Galettes de pommes de terre, créme au roquefort, cotes de bette
Kartoffelgaletten, Roquefortrahmsauce, Krautstiel

Menu spéeial | 32

Stroganoff d’entrecote de beeuf, sauce aux poivrons, champignons et cornichons,
nouilles

Stroganoff vom Rindsentrecote, Peperonisauce mit Champignons und Essiggurken,
Nudeln

Dessert du jour | 9

Tagesdessert, frage bitte unser Team

Rotbarsch: NOA, Ostsee FAO 27 | Dorade: GRC | Forelle: IT | Felchen: FAO 04 | Wolfbarsch: ESP | Poulet, Rind: CH | Bei Fragen betreffend
Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfiigung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.



