
Entrées | Vorspeisen | starters

Soupe froide à la pastèque et à la tomate au basilic | 14
Wassermelonen-Tomaten-Kaltschale, Basilikum
Chilled watermelon and tomato soup, basil

Cocktail de crevettes, laitue, croûtons de brioche, confit de citron | 23
Krevettencocktail, Lattich, Brioche-Croûtons, Zitronenconfit
Prawn cocktail, lettuce, brioche croutons, lemon confit

Roulade croustillante au jambon de Bayonne farcie aux dattes et au fromage frais, 
bouquet de salade | 24
Knusprige Bayonneschinken-Roulade gefüllt mit Datteln und Frischkäse, Salatbouquet
Crispy Bayonne ham roulade stuffed with dates and cream cheese, salad bouquet

Principaux | Hauptspeisen | mains

Dessert | süsse Verführung | sweet temptation

Tranche au yaourt et au lait, sorbet à la framboise | 15
Joghurt-Milchschnitte mit Himbeersorbet
Yoghurt and milk slice with raspberry sorbet
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Sole entière, beurre noisette, risotto à la tomate et au pastis à la crème fraîche, 
courgettes | 65
Ganze Seezunge, Nussbutter, Tomaten-Pastis-Risotto mit Crème fraîche, Zucchetti
Whole sole, brown butter, tomato risotto with pastis and crème fraîche, courgette

Poitrine de porc cuite sous vide, jus au gingembre, pommes de terre au paprika fumé, 
purée de maïs | 40
Sous-vide-gegarter Schweinebauch, Ingwerjus, Rauchpaprika-Kartoffeln, Maispüree
Sous-vide-cooked pork belly, ginger jus, smoked paprika potatoes, sweetcorn purée

Cappelletti farcis aux aubergines, au citron et à l‘ail confit, sauce aux petits pois
et à la menthe | 36
Cappelletti gefüllt mit Aubergine, Zitrone und konfiertem Knoblauch, Erbsen-Minzsauce
Cappelletti stuffed with aubergine, lemon and confit garlic, pea and mint sauce

Krevetten: VNM | Bayonneschinken: FRA | Seezunge: FAO 27 | Schwein: CH | Preise in CHF inkl. MwSt. | Gerne gibt 
unser Team Auskunft zu Allergenen und Intoleranzen.

Vin blanc | Weisswein | white wine

Chablis AC
Domaine Vocoret & Fils - 2023
Chardonnay 
1dl 15 | 7.5dl 97


