MENU FESTIF
DE NOEL

Terrine de gibier, salade de chou rouge,
figues, graines caramélisées
Wildterrine, Rotkrautsalat, Feigen,
karamellisierte Kerne

Magret de canard, jus a ’orange,
pommes de terre aux noisettes, choux de Bruxelles
Entenbrust, Orangenjus,
Haselnuss-Kartoffeln, Rosenkohl

Biiche de Noél
Biskuitroulade, Schokoladen-Buttercreme

Menu viande | 83 p.P.

Vin rouge
Saumur-Champigny AC
Roches Neuves — 2021

Cabernet Franc
1dl | 13
7.5dl | 77

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



MENU FESTIF
DE NOEL (v)

Velouté de panais, crumble de Roquefort,
poivre rose
Pastinakencremesuppe, Roqueforterumble,
Rosa Pfeffer

Pates aux marrons, sauce aux airelles,
courge, cepes
Hausgemachte Marroni-Nudeln,
Preiselbeerrahmsauce, Kiirbis, Steinpilze

Biiche de Noél
Biskuitroulade, Schokoladen-Buttercreme

Menu végétarien | 64 p.P.

Vin blanc
Corbieres Blane AC
Domaine des Deux Clés — 2023
Macabeu, Grenache Blane,
Grenache Gris, Vermentino
1dl | 12
7.5dl| 71

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



