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Krevetten: VTN | Rotbarsch, Scholle: NOA, Ostsee FAO 27 | Forelle: IT | Lachs: NOR | Fleisch: CH | Bei Fragen betreffend Allergene und 
Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfügung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 28
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 28
Lundi - 02.02.
Crevettes, crème au safran, couscous aux herbes et légumes en julienne
Krevetten an Safranrahmsauce, Kräuter-Couscous und Gemüse Julienne
Mardi - 03.02.
Sébaste, sauce à la noix de coco et au citron vert, riz basmati, pak choï au sésame
Rotbarsch an Kokos-Limettensauce, Basmatireis und Pak Choi mit Sesam
Mercredi - 04.02.
Filet de truite, lentilles aigres-douces aux légumes, prunes et pommes de terre
Forellenfilet, süss-saure Linsen mit Gemüse, Pflaumen und Kartoffeln
Jeudi - 05.02.
Piccata de plie, sauce aux tomates et au beurre, gnocchi, pesto au basilic, fenouil
Schollen-Piccata an Tomaten-Buttersauce, Gnocchi mit Basilikumpesto, Fenchel
Vendredi - 06.02.
Filet de saumon, sauce au vin blanc, purée de patates douces, brocoli
Lachsfilet an Weissweinsauce, Süsskartoffelstampf und Brokkoli

En plus cette semaine | Wochenmenüs

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 28
Saucisson vaudois, gratin de pommes de terre et poireaux, sauce à la moutarde de Dijon
Waadtländer Saucisson, Kartoffel-Lauch-Gratin, Dijon-Senfsauce
Menu pâtes | 27
Les pâtes du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta hergestellt in unserer hauseigenen Commercio Manifattura
Menu végétarien | 25
Gnocchi à la semoule, caponata, tuiles de parmesan
Griess-Gnocchi, Caponata, Parmesan-Chips
Menu spécial | 32
Émincé de bœuf, crème au cognac, nouilles, chou-fleur rôti
Rindsgeschnetzeltes, Cognac-Rahmsauce, Nudeln, gerösteter Blumenkohl

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team


