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DEJEUNER | MITTAGESSEN

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 28
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 28
Lundi - 27.04.

Filet de flétan en croite de citron et basilic, sauce au vin blane, purée de pommes de
terre douces, courgettes

Heilbuttfilet mit Zitronen-Basilikumkruste, Weissweinsauce, Siisskartoffelpiiree, Zucchini

Mardi - 28.04.
Filet de plie enrobé d‘ceuf et de parmesan, sauce aux tomates piquante, riz pilaf,
épinards en branches

Schollenfilet im Parmesan-Ei-Mantel, pikante Tomatensauce, Pilaw-Reis, Blattspinat
Mercredi - 29.04.

Crevettes sautées, sauce au coco et citronnelle, nouilles, brocoli roti au sésame
Gebratene Krevetten, Kokos-Zitronengrassauce, Nudeln, gerosteter Brokkoli mit Sesam
Jeudi - 30.04.

Tranche de saumon, sauce hollandaise, pommes de terre nature, asperges grillées
Lachstranche, Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln, gebratene Spargeln

Féte du travail - 01.05.

Nous servons a la carte

Tag der Arbeit - Angebot a la carte

En plus cette semaine | Wochenmeniis

avee soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 28

Bouilli de beeuf, vinaigrette aux herbes, pommes de terre lyonnaises, légumes racines
Rindssiedfleisch, Krdutervinaigrette, Lyoner Kartoffeln, Wurzelgemiise

Menu pates | 27

Les pates du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura

Tagespasta hergestellt in unserer hauseigenen Commercio Manifattura

Menu végétarien | 25

Risotto aux asperges, ricotta au four, huile de cerfeuil

Spargel-Risotto, gebackene Ricotta, Kerbelol

Menu spécial | 32

Tranche de jarret de veau braisée, jus a I‘estragon, polenta erémeuse, tomates au four
Geschmorte Kalbshaxenscheibe, Estragon-Jus, cremige Polenta, Ofentomaten

Dessert du jour | 9

Tagesdessert, frage bitte unser Team

Heilbutt: NWA FAO 21 | Scholle: NOA, Ostsee FAO 27 | Krevetten: VNM | Lachs: NOR | Rind, Kalb: CH | Bei Fragen betreffend Allergene
und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfiigung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.



