
L’aperitif 
Un verre de Cremant, une biere ou 

un prosecco sans alcool offert par la maison
Ein Glas Crémant, Bier oder 

alkoholfreier Prosecco von uns offeriert

L’étagère des hors-d’œuvres a partager:
Cocktail de crevettes, saumon mariné, 

terrine maison, roastbeef, baguette à l’ail, 
légumes aigre-doux

Kleine Etagère zum Teilen: Krevettencocktail, 
gebeizter Lachs, Hausterrine, Roastbeef, 
Knoblauchbaguette, süss-saures Gemüse

Menu viande
Steak de flanchet de bœuf, sauce béarnaise, 

pommes sautées aux pignons, romanesco
Rindsflanksteak, Bearnaise-Sauce, 

Bratkartoffeln mit Pinienkernen, Romanesco

ou | oder

Menu végétarien
Ravioli en forme de cœur farcis de mozzarella de 
bufflonne, d‘amandes grillées et zeste de citron, 

au beurre noisette avec tomates datterini confites
Herzförmige Ravioli gefüllt mit Büffelmozzarella, 

gerösteten Mandeln und Zitronenzeste, 
in Nussbutter mit konfierten Datteltomaten

Trilogie de desserts a partager: brownie, 
mille-feuille Mère Catherine, sorbet framboise

Dessert-Triologie zum Teilen: Brownie, 
hausgemachte Mille-feuille, Himbeersorbet

Menu viande | 69 p.P.
Menu vegetarien | 55 p.P.

Lachs: NOR | Cocktail-Krevetten: NWA FAO 21 | Fleisch: CH | 
Bauernbrot: DE | Alle Preise in CHF und inkl. MwSt. | Gerne gibt dir 

unser Team Auskunft zu Allergenen und Intoleranzen.

LE MENU D‘AMOUR


