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Zander: EU FAO 05 | Rotbarsch, Seelachs: NOA, Ostsee FAO 27 | Felchen: FAO 05 | Thunfisch: FAO 51 | Fleisch: CH | Bei Fragen 
betreffend Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfügung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 29
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 29

Lundi - 21.09.
Filet de sandre, pommes de terre au persil, choucroute à la crème et aux pommes
Zanderfilet, Petersilienkartoffeln, Apfel-Rahmsauerkraut
Mardi - 22.09.
Filet de sébaste, crème de betteraves rouges, gnocchi, poireaux
Rotbarschfilet, Randenrahmsauce, Gnocchi, Lauch
Mercredi - 23.09.
Filet de lieu noir, crème au poivre rose, gnocchi à la semoule, pak choï
Seelachsfilet, Rosa-Pfeffer-Rahmsauce, Griess-Gnocchi, Pak Choi
Jeudi - 24.09.
Filet de féra, beurre aux herbes et chapelure, pommes de terre lyonnaises, chou-fleur
Felchenfilet, Kräuter-Bröselbutter, Lyoner Kartoffeln, Blumenkohl
Vendredi - 25.09.
Steak de thon, sauce curry aux cacahuètes, riz basmati, chou chinois sauté
Thunfischsteak, Erdnusscurrysauce, Basmati-Reis, gebratener Chinakohl

En plus cette semaine | Wochenmenüs

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 29
Ragoût de porc, sauce au calvados, polenta crémeuse, chou frisé
Schweinsragout, Calvados-Sauce, cremige Polenta, Wirsing
Menu pâtes | 28
Les pâtes du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta aus unserer hauseigenen Commercio Manifattura
Menu végétarien | 26
Fromage de chèvre gratiné, chutney aux pommes et aux dattes, risotto à la courge
Gratinierter Ziegenkäse, Apfel-Dattel-Chutney, Kürbis-Risotto
Menu spécial | 32
Côte de boeuf, chimichurri rouge, pommes frites, poivron et maïs
Rindshohrückensteak, rote Chimichurri, Pommes frites, Peperoni-Maisgemüse

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team


