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Heilbutt: FAO 21 | Forelle: IT | Wolfsbarsch: ESP | Lachs: NOR | Dorade: GRC | Schwein: CH | Ente: FRA | Bei Fragen betreffend 
Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfügung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 29
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 29

Lundi - 26.10.
Filet de flétan, crème à l‘aneth, riz, brocoli
Heilbuttfilet, Dillrahmsauce, Reis, Brokkoli
Mardi - 27.10.
Filet de truite, beurre noisette au citron, orge perlée aux betteraves rouges
Forellenfilet, Nussbutter mit Zitrone, Rollgerste mit Randen
Mercredi - 28.10.
Filet de bar, lentilles au curry rouge et au lait de coco, fenouil
Wolfsbarschfilet, Linsen mit rotem Kokos-Curry, Fenchel
Jeudi - 29.10.
Tranche de saumon, crème à la livèche, pommes de terre nature, épinards en branches
Lachstranche, Liebstöckel-Rahmsauce, Salzkartoffeln, Blattspinat
Vendredi - 30.10.
Filet de dorade, sauce tomates aux olives, nouilles, courgettes
Doradenfilet, Tomatensauce mit Oliven, Nudeln, Zucchetti

En plus cette semaine | Wochenmenüs

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 29
Ragoût de porc, sauce au vin rouge, choucroute à la crème, purée de pommes de terre  
à la ciboulette
Schweinsragout, Rotweinsauce, Rahmsauerkraut, Kartoffelpüree mit Schnittlauch
Menu pâtes | 28
Les pâtes du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta aus unserer hauseigenen Commercio Manifattura
Menu végétarien | 26
Fromage de chèvre gratiné, risotto au chou rouge, noisettes grillées
Gratinierter Ziegenkäse, Rotkraut-Risotto, geröstete Haselnüsse
Menu spécial | 32
Magret de canard, jus à l‘orange et au thym, nouilles au safran, chou-fleur
Entenbrust, Orangen-Thymian-Jus, Safrannudeln, Blumenkohl

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team


