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Zander: FAO 05 | Seelachs: FAO 27 | Forelle: IT | Dorade: GRC | Lachs: NOR | Schwein: CH | Perlhuhn: FRA | Bei Fragen betreffend 
Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfügung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 28
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 28
Lundi - 01.12.
Filet de sandre, risotto au citron et mascarpone, brocoli rôti
Zanderfilet, Zitronen-Mascarpone-Risotto, gerösteter Brokkoli 
Mardi - 02.12.
Lieu noir en croûte d‘herbes, sauce au noilly prat, purée de potiron, pommes de terre 
nature
Seelachs mit Kräuterkruste und Noilly Prat Sauce, Kürbispüree, Salzkartoffeln
Mercredi - 03.12.
Filet de truite, sauce au vin blanc, lentilles aigres-douces aux légumes
Forellenfilet, Weissweinsauce, süss-saure Linsen mit Gemüse
Jeudi - 04.12.
Filet de dorade, pesto basilic-tomates, couscous à l‘orange, céleri-branche
Doradenfilet, Basilikum-Tomatenpesto, Orangen-Couscous, Stangensellerie
Vendredi - 05.12.
Filet de saumon, crème aux câpres, riz, fenouil au four
Lachsfilet, Kapernrahmsauce, Reis, Ofen-Fenchel

En plus cette semaine | Wochenmenüs

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 28
Poitrine de porc, sauce à la moutarde de Pommery, gratin de pommes de terre, carottes
Schweinebauch, Pommery-Senf-Sauce, Kartoffelgratin, Karotten
Menu pâtes | 27
Les pâtes du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta hergestellt in unserer hauseigenen Commercio Manifattura
Menu végétarien | 25
Escalope de céleri panée, dip à la truffe, pommes de terre rissolées, épinards en feuilles
Paniertes Sellerieschnitzel, Trüffel-Dip, Bratkartoffeln, Blattspinat
Menu spécial | 32
Suprême de pintade, crème au thym, gnocchi, betteraves rouges
Perlhuhnbrust, Thymianrahmsauce, Gnocchi, Randen

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team


