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DEJEUNER | MITTAGESSEN

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 29

mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 29

Lundi - 03.08.

Filet de bar, sauce au beurre aux tomates et aux olives, purée de pommes de terre aux
herbes, aubergines grillées

Wolfsbarschfilet, Oliven-Tomatenbuttersauce, Kriauter-Kartoffelstampf, Auberginen
Mardi - 04.08.

Filet de lieu noir, huile a la ciboulette, riz basmati sauté aux petits pois

Seelachsfilet, Schnittlauchol, gebratener Basmatireis mit Erbsen

Mercredi - 05.08.

Filet d‘omble chevalier, creme aux capres, pommes de terre sautées, purée de chou-fleur
Saiblingsfilet, Kapernrahmsauce, Bratkartoffeln, Blumenkohlpiiree

Jeudi - 06.08.

Brochette de flétan et de saumon, eréme a la moutarde, pommes de terre anna,
concombres aux piments

Heilbutt-Lachsspiess, Senfrahmsauce, Anna-Kartoffeln, Gurken mit Peperoncini
Vendredi - 07.08.

Filet de sandre, beurre au persil, gnocchi a la romaine, ratatouille

Zanderfilet, Petersilienbutter, Griess-Gnocchi, Ratatouille

En plus cette semaine | Wochenmeniis

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 29

Ragott de cuisses de poulet, sauce au citron et au thym, nouilles vertes, chou-rave
Pouletschenkelragout, Zitronen-Thymiansauce, griine Nudeln, Kohlrabi
Menu pates | 28

Les pétes du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta aus unserer hauseigenen Commercio Manifattura

Menu végétarien | 26

Champignons panés, sauce calypso, bouquet de salades

Panierte Champignons, Cocktailsauce, Salatbouquet

Menu spécial | 32

Filet de pore, jus a la sauge, risotto au safran, brocoli

Schweinsfilet, Salbei-Jus, Safranrisotto, Brokkoli

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team

Wolfsbarsch: ESP | Seelachs: NOA, Ostsee FAO 27 | Saibling: ISL | Heilbutt: NWA FAO 21 | Lachs: NOR | Zander: EU FAO 05 |
Fleisch: CH | Bei Fragen betreffend Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfiigung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.



