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Dorade: GRC | Felche: CH | Wolfsbarsch: ESP | Lachsforelle: ITA | Scholle: NOA FAO 27 | Schwein/Rind: CH | Bei Fragen betreffend 
Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfügung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 28
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 28

Lundi - 24.03.
Filet de dorade, lentilles au balsamique, légumes en dès, pommes de terre sautées
Doradenfilet, Balsamico-Linsen mit Gemüsewürfel, Bratkartoffeln
Mardi - 25.03.
Filet de féra, gnocchi de semoule à l‘ail des ours, épinards à la crème
Felchenfilet, Bärlauch-Griessgnocchi, Rahmspinat
Mercredi - 26.03.
Filet de loup de mer, beurre de câpres, couscous aux herbes, aubergines rôties
Wolfsbarschfilet, Kapernbutter, Kräuter-Couscous, gebratene Auberginen
Jeudi - 27.03.
Filet de truite saumonée, oignons au safran, risotto aux petits pois
Lachsforellenfilet, Safranzwiebeln, Erbsen-Risotto
Vendredi - 28.03.
Filet de plie farci à la crème de saumon fumé, crème à l‘aneth, pommes de terre vapeur, 
poireau et carottes
Schollenfilet gefüllt mit Rauchlachscreme, Dillrahmsauce, Salzkartoffeln, Lauch, Karotten

En plus cette semaine | Wochenmenüs

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 28
Saltimbocca de porc, nouilles vertes et ragoût de tomates
Schweins-Saltimbocca, grüne Nudeln und Tomatenragout
Menu pâtes | 27
Les pâtes du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta hergestellt in unserer hauseigenen Commercio Manifattura
Menu végétarien | 25
Boulettes de riz frit farcies au brie, purée de chou-fleur, pesto de roquette
Frittierte Reisbällchen gefüllt mit Brie, Blumenkohlpüree, Rucolapesto
Menu spécial | 32
Ragût de bœuf, sauce au vin rouge, olives, purée de pommes de terre au céleri, poivrons 
au four
Rindsragout, Rotweinsauce, Oliven, Kartoffel-Selleriepüree, Ofenpeperoni

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team


