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Seelachs, Rotbarsch: NOA, Ostsee FAO 27 | Dorade: GRC | Saibling: ISL | Zander: EU FAO 05 | Schwein, Kalb: CH | Bei Fragen betreffend 
Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfügung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 28
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 28
Lundi - 27.10.
Filet de lieu noir, sauce à la moutarde au miel, galettes de pommes de terre, épinards en 
branches
Seelachsfilet, Honig-Senfsauce, Kartoffelgaletten, Blattspinat
Mardi - 28.10.
Filet de rascasse, crème aux champignons et à l‘aneth, riz, fenouil au four
Rotbarschfilet, Champignon-Dillrahmsauce, Reis, Ofen-Fenchel
Mercredi - 29.10.
Filet de dorade, crème au paprika, couscous et poireaux
Doradenfilet, Paprika-Rahmsauce, Couscous, Lauch
Jeudi - 30.10.
Filet d‘omble chevalier, sauce au potiron, pommes de terre ciboulette, brocoli en tiges
Saiblingsfilet, Kürbissauce, Schnittlauchkartoffeln, Stängelbrokkoli
Vendredi - 31.10.
Filet de sandre, pommes de terre à la marjolaine, choucroute à la crème
Zanderfilet, Majorankartoffeln, Rahmsauerkraut

En plus cette semaine | Wochenmenüs

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 28
Escalope de porc, crème au cognac, nouilles, carottes et céleri
Schweinshuftschnitzel, Cognac-Rahmsauce, Nudeln, Karotten-Selleriegemüse
Menu pâtes | 27
Les pâtes du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta hergestellt in unserer hauseigenen Commercio Manifattura
Menu végétarien | 25
Seitan frit, lentilles rouges au curry, pak choï aux piments et sésame
Gebratener Seitan, rote Currylinsen, Pak Choi mit Peperoncini und Sesam
Menu spécial | 32
Ragoût de veau, sauce balsamique, purée de pommes de terre, haricots verts
Kalbsragout, Balsamicosauce, Kartoffelpüree, grüne Bohnen

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team


