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DEJEUNER | MITTAGESSEN

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 29
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 29

Lundi - 12.10.

Filet de sébaste, sauce au curry, riz basmati, chou chinois

Rotbarschfilet, Currysauce, Basmati-Reis, Chinakohl

Mardi - 13.10.

Tranche de saumon, créme a la ciboulette, purée de patates douces, courgettes
Lachstranche, Schnittlauchrahmsauce, Siisskartoffelstampf, Zucchetti

Mercredi - 14.10.

Ragoit de poulpe, sauce au citron vert et au basilie, taglierini, poireaux
Pulpo-Ragout, Limetten-Basilikumsauce, Taglierini, Lauch

Jeudi - 15.10.

Filet de dorade, créme de tomates, gnocchi de pommes de terre, épinards en branches
Doradenfilet, Tomatenrahmsauce, Kartoffel-Gnocchi, Blattspinat

Vendredi - 16.10.

Filet d’omble chevalier, beurre aux amandes, riz aux herbes, légumes-racines
Saiblingsfilet, Mandelbutter, Krauterreis, Wurzelgemiise

En plus cette semaine | Wochenmeniis

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 29
Cordon bleu de pore, farci au jambon et au fromage, croquettes de rosti, haricots eocos
aux oignons rouges

Cordon bleu vom Schwein, gefiillt mit Schinken und Kése, Rosti-Kroketten, Cocobohnen
mit roten Zwiebeln

Menu pates | 28

Les pates du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta aus unserer hauseigenen Commercio Manifattura

Menu végétarien | 26

Polenta crémeuse, sauce au Roquefort, endives braisées a I‘orange
Cremige Polenta, Roquefort-Sauce, geschmorter Chicorée mit Orange
Menu spéeial | 32

Ragotit d’agneau, jus aux figues et au gingembre, couscous, piments
Lammragout, Ingwer-Feigen-Jus, Couscous, Peperoni

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team

Rotbarsch: FAO27 | Lachs: NOR | Pulpo: FAO 34/37 | Dorade: GRC | Saibling: ISL | Schwein: CH | Lamm: IRL | Bei Fragen betreffend
Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfiigung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.



