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DEJEUNER | MITTAGESSEN

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 28

mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 28

Lundi - 02.03.

Tranche de saumon, créme aux champignons et a 1‘aneth, riz, fenouil et carottes
Lachstranche, Champignon-Dill-Rahmsauce, Reis, Fenchel und Karotten

Mardi - 03.03.
Filet de flétan, sauce aux pommes de terre et a la marjolaine, nouilles, courgettes

Heilbuttfilet, Kartoffel-Majoran-Sauce, Nudeln, Zucchetti

Merecredi - 04.03.

Filet d‘omble chevalier, beurre citronné, risotto au champagne, brocoli
Saiblingfilet, Zitronenbutter, Champagner-Risotto, Brokkoli

Jeudi - 05.03.

Beignets de filets de perches, dip aux herbes, salade de pommes de terre et carottes
Eglifilets im Bierteig, Kriauter-Dip, Kartoffel-Karotten-Salat

Vendredi - 06.03.

Filet de cabillaud a la eréeme aux capres, purée de patates douces, chou-rave
Kabeljaufilet, Kapernrahmsauce, Siisskartoffelstampf, Kohlrabi

En plus cette semaine | Wochenmeniis

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 28

Galettes de beeuf haché, jus au romarin, pommes de terre roties, épinards en branches
Rindshacktitschli, Rosmarinjus, Bratkartoffeln, Blattspinat

Menu pates | 27

Les pates du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura
Tagespasta hergestellt in unserer hauseigenen Commercio Manifattura

Menu végétarien | 25

Chou rouge braisé, ereme au paprika fumé, purée de haricots blanes

Geschmorter Rotkabis, Rauchpaprika-Rahmsauce, weisses Bohnenpiiree

Menu spéeial | 32

Epaule d‘agneau braisée au jus de gingembre, ragoit de légumes aux pois chiches
Lammvoressen in Ingwerjus geschmort, Kichererbsen-Gemiise-Eintopf

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team

Lachs: NOR | Heilbutt: NWA FAO 21 | Saibling: ISL | Egli: FAO 05 | Kabeljau: NOA, Ostsee FAO 27 | Rind: CH | Lamm: IRL | Bei Fragen
betreffend Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfiigung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.



