MENU LA FETE
DES MERES

Soupe mousseuse au champagne
Champagnerschaumsuppe

Supréme de pintade roti,
queue de cigale de mer, huile a I’ail des ours,
risotto aux asperges au citron vert
Gebratene Perlhuhnbrust, Barenkrebsschwanz,
Bérlauchol, Limetten-Spargelrisotto

Crépes, compote de rhubarbe et fraises,
glace a la vanille, meringue au thym
Crépes, Rhabarber-Erdbeerkompott,

Vanilleglace, Thymian-Meringue

Menu 77 p.P.

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.
Perlhuhn: FR | Bérenkrebsschwanz: FAO 57



