V4

DEJEUNER | MITTAGESSEN

Poisson du jour | Tagesfisch

avec soupe du jour ou salade en entrée | 29
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise | 29

Lundi - 05.10.

Filet de cabillaud, sauce au potiron, purée de pommes de terre, chou frisé aux poires
Kabeljaufilet, Kiirbissauce, Kartoffelstock, Wirz-Birnen-Gemiise

Mardi - 06.10.

Filet de bar, sauce a la creme au cerfeuil, fenouil, couscous aux dattes
‘Wolfsbarschfilet, Kerbelrahmsauce, Fenchel, Couscous mit Datteln

Mercredi - 07.10.

Crevettes poélées, sauce a la créeme au safran, pates aux épinards, chou-fleur au four
Gebratene Krevetten, Safranrahmsauce, Spinatnudeln, gebackener Blumenkohl

Jeudi - 08.10.

Filet de flétan, huile au basilie, riz pilaf, ratatouille

Heilbuttfilet, Basilikumol, Pilawreis, Ratatouille

Vendredi - 09.10.

Filet de sandre enrobé de lard, sauce aux chanterelles, pommes de terre sautées
Zanderfilet im Speckmantel, Eierschwimmlirahmsauce, Bratkartoffeln

En plus cette semaine | Wochenmeniis

avec soupe du jour ou salade en entrée
mit Tagessuppe oder Salat als Vorspeise

Menu viande | 29

Vol-au-vent garni de boulettes de veau, créme aux champignons, petits pois, carottes
Blatterteigpastetli mit Kalbsbrétchiigeli in Champignonrahmsauce, Erbsen und Karotten
Menu pates | 28

Les pates du jour fabriquées dans notre propre Commercio Manifattura

Tagespasta aus unserer hauseigenen Commercio Manifattura

Menu végétarien | 26

Spitzli, sauce au gruyere, poireaux aux pommes

Spétzli, Greyerzer-Késesauce, Lauch-Apfel-Gemiise

Menu spécial | 32

Supréme de volaille farei aux tomates séchées, risotto a la roquette, noisettes grillées
Pouletbrust gefiillt mit getrockneten Tomaten, Rucola-Risotto, gerostete Haselniisse

Dessert du jour | 9
Tagesdessert, frage bitte unser Team

Kabeljau: FAO27 | Wolsfbarsch: FAO37| Heilbutt: FAO21 | Krevetten: VI'M | Zander: FAO 05 | Fleischwaren, Poulet: CH | Bei Fragen
betreffend Allergene und Intoleranzen stehen wir gerne zur Verfiigung. Alle Preise sind in CHF und inklusive MwSt.



